
Tapas Clásicas
Croquetas de carrillera de ternera al Oporto, mayonesa cebolla morada (2uds) ...5,75€
Croquetas veganas de boletus, mayonesa vegana de perejil (2uds) ...5,75€
Selección de quesos catalanes KM.0 con mermelada de temporada ...11,95€
Huevo ecológico cocido a baja temperatura,  dúo de espumas : patata eco y chorizo, 
chorizo salteado, brotes de temporada ...8,95€
Plato de jamón paleta ibérica curado 18 meses (80Gr) ...13,95€
Salchichón ibérico (80gr) ...8,50€
Pan de coca con tomate ...3,95€

Tapas Vegetarianas
Patatas bravas ecológicas ...6,95€ (*opción salsa vegana +0,25)
Pimientos del padrón ecológicos ...6,95€
Remolacha asada al romero, cremoso de anacardos al miso, salsa de sésamo y lima, 
chips crujientes de kale ...7,95€
Stracciatella de burrata, zanahoria en 2 texturas, vinagreta ahumada de pimentón y miel, 
virutas de jamón ibérico (con o sin), rúcula ...10,95€

Tapas De Pescado 
Tataki de salmón, boniato y mantequilla de avellana, ponzu de cítricos, puerro crujiente ...12,95€
Pulpo guisado a la Ibicenca, alioli de lima y tinta, patatas, pimientos, pimentón picante ...13,95€
Filete de lubina a la plancha, vinagreta de mostaza y alcaparras, puré de coliflor, 
chips de cebolla, brotes frescos ...8,95€
Gambas a la plancha, calabaza cremosa y jengibre, salsa de naranja, crujiente de espinacas, 
brotes de cilantro ...9,95€

Tapas De Carne
Contramuslo de pollo deshuesado, adobo marroquí, hummus de tomillo y limón, 
yogur especiado, almendras tostadas ...8,95€
Filet miñón de cerdo a la pimienta negra, puré de col morada y manzana, salsa de sidra, 
crujiente de pan especiado ...€9.95
Solomillo de buey, reducción de Pedro Ximénez, parmentier de patata eco, espárragos verdes, 
brotes de temporada ...15,95€
Cordero braseado cocido a baja temperatura, crema de Feta, salsa de Harissa y miel, lentejas 
salteadas con verduritas ...12.95€

Arroz (Tapas)
Arroz meloso de mejillones y calamares, hinojo confitado, piel de naranja rallada, 
aceite de tres hierbas ...9,45€

Pasta (Tapas)
Raviolis caseros de trufa en una salsa cremosa de trufa parmesano y salvia ...11,95€

Pan P/P: 1,20€ 



Petit Tapas
T A P A S  Y  P L A T I L L O S

Alérgenos
Aunque ofrecemos opciones sin gluten, no podemos garantizar que ningún plato esté completamente 

libre de gluten debido al uso compartido de equipos y zonas de preparación en la cocina. 

Los clientes con alergias severas deben usar su propio criterio.

Tapas clásicas
Croquetas de rabo - gluten, lácteos, mostaza, frutos con cáscara

Croquetas veganas. – gluten, mostaza, soja
Surtido de quesos – lácteos

Choricitos – lácteos, huevo, gluten
Plato de jamón ibérico – /

Salchichón – lácteos
Pan de coca con tomate – gluten

Tapas vegetarianas
Patatas bravas – lácteos, huevos

Pimientos del padrón /
Remolacha - gluten, soja, sésamo

Burrata – lácteos, sulfitos

Tapas de pescado
Salmón - gluten, sésamo, pescado, soja, lácteos, sulfitos, frutos con cáscara

Pulpo – moluscos, sulfitos, huevo, crustáceos, apio, pescado
Filete de lubina - pescado, mostaza, sulfitos, lácteos, gluten

Gambas - pescado, crustáceos, moluscos, apio

Tapas de carne
Pollo –lácteos, soja, sésamo, frutos con cáscara

Filete miñón de cerdo – apio, sulfitos, gluten, lácteos
Solomillo de buey – apio, sulfitos, lácteos

Cordero – soja, lácteos

Arroz (Tapas)
Arroz - pescado, crustáceos, moluscos, apio

Pasta (Tapas)
Ravioli – lácteos, apio, crustáceo, pescado, frutos de cáscara

Postres
Cheesecake – gluten, huevos, soja, lácteos, frutos secos

Crème brulée – lácteos, huevo, frutos con cascara
Piña – frutos con cáscara

Quesos – lácteos
Brownie – lácteos, huevo, frutos secos, gluten


